
CONCEDETEVI UN PIACERE WONDERBOX

NORD
Le Petit Restaurant - Hotel 
Bellevue (AO)
Christian e Manuel (VC)
Agrodolce (CN)
Baldin (GE)
Il Palma (SV)
Mistral (CO)
LeAR (MI)
Joia (MI)
Ristorante Shuman (MI)
Ristorante il Porticciolo (MI)
Ristorante Anteprima (testo) 
(BG)
Ortica (BS)
Locanda Leon d’Oro (BS)
Osteria da Pietro (MN)
I Castagni (PV)
Lanterna Verde (SO)
Jasmin (BZ)
Stube Hermitage (TN)
El Molin (TN)
Orso Grigio (TN)
La casa degli spiriti (VR)
Locanda San Lorenzo (BL)
Dolada (BL)
Al cacciatore de la Subida (GO)
Riva (PC)
Da Amerigo (BO)
Ristorante Antica Moka (MO)
Ca’ Matilde (RE)
Vicolo Santa Lucia (RN)
Magnolia (FC)
Ristorante Paolo Teverini (FC)
Righi La Taverna (RSM)

CENTRO
rattoria Bordino (FI)
Piccolo Principe (LU)
Albergaccio di Castellina (SI)
Il Colombaio (SI)
I Salotti (SI)
Il Postale (PG)
Ristorante Redibis (PG)
La Trota (RI)
Acqua Pazza (LT)
Casa Tuscia (VT)
Café Les Paillotes (PE)

SUD E ISOLE
Napolia mia (NA)
Ristorante A Ridosso (NA)
Taverna Estia (NA)
Vecchia Trattoria da Tonino (CB)
Già Sotto l’Arco (BR)
Principe Cerami (ME)
Fattoria delle Torri (RG)

www.wonderbox.it

Una cena raffi nata per due persone preparata dai migliori chef in più di 
50 ristoranti selezionati dalla prestigiosa guida MICHELIN.
Esempi:
• Carciofi  farciti con foie gras, petto e coscia di piccione e scampo crudo con caramello al balsamico
• Doppio raviolo con fonduta di pecorino, cipolla di Tropea cotta sotto la cenere e tartufo del Monte Amiata
• Maialino di cinta senese cotto confi t con purea di mele renette e arance 
•  Mousse di ricotta pientina, pera cotta alla cannella con sabbia di biscotto sablée e zuppetta tiepida di 

cioccolato

Cofanetto Gastronomia

SAPORI DA CHEF
MICHELIN 

Per :

Da parte di :

Messaggio :


